Hausgeratetechnik: Quo vadis?

Effizient. Multifunktional. Smart. Ob Kihlschrank, Backofen oder Kiichenmaschine —
die Verbraucheranforderungen an die Gebrauchstauglichkeit von Hausgeraten
steigen. Zeitersparnis, Gelinggarantie und die perfekte Einpassung in und an die
.,New Work“-Bedingungen ist entscheidend. Ausgehend von den Trendentwicklungen
im Bereich Lebensmittel und Ernéhrung in Deutschland, werden Verbrauchs- und
Performanceaspekte von Hausgeréaten zur Lebensmittelverarbeitung, mit Fokus auf
smarte und Kl-gestutzte Innovationen, vorgestellt und diskutiert: Welche
Nutzungsvorteile ergeben sich, was bedeuten die Entwicklungen flr die ,,Culinary
Practices” im privaten Haushalt und welche Herausforderungen stellen sich fur die
Nutzer und auch die Hersteller der Geréte.
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